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BRUT
Chardonnay: 50% Vins de réserve:10%
Pinot Noir: 50% Dosage: 7 gllitre

Assemblage: édition 2019

Vieillissement sur lies : 36 mois (bouteille)
Potentiel de garde : 2 années

Perles d’Argent dévoile une robe a I'aspect lumineux et fluide, de
couleur or jaune pale aux reflets jaune vert.

Le bouquet est captivant. Une premiére vague d’arémes se déploie
sur des notes de gingembre, de citron vert, de menthe poivrée, de
confiserie, de péche et de coing. Le second nez prend place avec des
fragrances de chévrefeuille, de cerise noire, de rose, de fraise des bois,
de miire, d’amande et de coquelicot sur fond d’accents humiferes.

Immédiatement, 'ensemble s’exprime avec harmonie et gourmandise.
Perles d’Argent révele une matiere fruitée pulpeuse soutenue par
une acidité citronné et de pamplemousse rose. Perles d’argent livre
une finale fondante a la matiére savoureuse.

- Galette de quinoa, saumon fumé et créeme fouettée a I’aneth

- Filet de Saint-Pierre roti, purée de pommes Rattes au gingembre
et coriandre

- Pigeonneau réti sur le coffre, sauce aux airelles

- Filet mignon de pore, purée de pois gourmand et lard Colonnata

- Bouteille : 75 cl
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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