CHAMPAGNE

JEAN HU BRUT

Meunier: 60% Assemblage: édition 2017
Chardonnay: 20% Vins de réserve:30%
Pinot Noir: 20% Dosage: 7 gllitre

Vieillissement sur lies : 36 mois (bouteille et magnum)
Potentiel de garde : 2 années

Pavane présente une robe délicatement teintée de couleur or jaune
pale aux reflets jaune vert profonds.

Au nez, Pavane révele des notes de noisette, de créme de citron,
d’amande et de torréfaction. Le vin s’ouvre au fil des minutes offrant
des notes de biscuit, de miire, de fraise et de poivre de SicHaan.

Au palais, une texture souple et fraiche se déploie autour d’une
effervescence crémeuse et fondue. Pavane exalte une matiere
fruitée pulpeuse soutenue par une acidité citronnée. Le milieu
de bouche est orchestré par une minéralité sablo-argileuse qui
confére delasouplesse, de la salinité et de la gourmandise. L'apport
des vins de réserve apporte un peu d’évolution aromatique et de
patine. La finale fondante se montre accessible et fruitée, juste
relevée par quelques accents épicés.

- Filet de turbot, écrasé de céleri et jus d’oignons

- Pavé de cabillaud réti, citron confit et barigoule de fenouil

- Suprémes de poulet, frites au four et créme aux zestes de citron confit
- Fondue au Beaufort, comté, emmental

- Bouteille : 75 cl

- Magnum : 150 cl
- Jéroboam : 300 cl
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