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BRUT
Pinot Noir:80 % Dosage:7 gllitre
Meunier:20 % Edition limitée : 950 flacons

Assemblage: édition 2017 Bouteilles et coffrets numérotés

Vielllissement sur lies : 36 mois (bouteille)
Potentiel de garde : 2 années

Arcanotheque - A.17 arbore une robe or jaune trés pile parée de
reflets jaune citron pale.

Son nez est éclatant et franc, rappelant la pomme rainette, la
rose, ’eucalyptus, la fraise, la cerise, la menthe poivrée, ’orange
et la miire. Le premier nez est complété par des notes de cassis,
d’amande grillée, de raison frais, de prune et de réglisse.

Sa bouche, riche et fraiche, est orchestrée par une minéralité
dominante argileuse qui confere du volume fruité, de 1a miche et de
la patine. Le contact avec le palais développe une matiere pulpeuse
et enrobée. La finale est pleine et juteuse, laissant exprimer une
lecture originelle de nos terres de laVallée de la Marne. Un message
gastronomique des plus inspirant.

- Filet de Saint-Pierre roti, rondelles de panais, topinambours et
rutabagas, sauce aux épices douces

- Canon de volaille en robe de choux farci au foie gras et aux cepes,
giteau de risotto au parmesan

- Filet de canard aux raisins rétis et polenta crémeuse au romarin

- Bouteille : 75 cl
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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