
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

« Domaine certifié Haute Valeur 
Environnementale » et « Viticulture 
Durable en Champagne » depuis 2020.

EARL Jean Hû au capital de 448 580 € - N° TVA : FR 035 1211 5668
N° SIREN : 512 115 668 - RCS Reims 512 115 668

Arcanothèque - A.17 Arcanothèque - A.17 
BRUTBRUT

REPOSREPOS
Vieillissement sur lies :Vieillissement sur lies :   36 mois (bouteille)
Potentiel de garde :Potentiel de garde : 2 années

« Pour révéler tous les arômes des champagnes Jean 
Hû, nous vous suggérons de les déguster dans des 
verres élancés et moyennement galbés. La température 
de service idéale est de 8°C. »

Arcanothèque - A.��Arcanothèque - A.�� arbore une robe or jaune très pâle parée de  arbore une robe or jaune très pâle parée de 
reflets jaune citron pâle.reflets jaune citron pâle.

Son nez est éclatant et franc, rappelant la pomme rainette, la Son nez est éclatant et franc, rappelant la pomme rainette, la 
rose, l’eucalyptus, la fraise, la cerise, la menthe poivrée, l’orange rose, l’eucalyptus, la fraise, la cerise, la menthe poivrée, l’orange 
et la mûre. Le premier nez est complété par des notes de cassis, et la mûre. Le premier nez est complété par des notes de cassis, 
d’amande grillée, de raison frais, de prune et de réglisse.d’amande grillée, de raison frais, de prune et de réglisse.

Sa bouche, riche et fraîche, est orchestrée par une minéralité Sa bouche, riche et fraîche, est orchestrée par une minéralité 
dominante argileuse qui confère du volume fruité, de la mâche et de dominante argileuse qui confère du volume fruité, de la mâche et de 
la patine. Le contact avec le palais développe une matière pulpeuse la patine. Le contact avec le palais développe une matière pulpeuse 
et enrobée. La finale est pleine et juteuse, laissant exprimer une et enrobée. La finale est pleine et juteuse, laissant exprimer une 
lecture originelle de nos terres de la Vallée de la Marne. Un message lecture originelle de nos terres de la Vallée de la Marne. Un message 
gastronomique des plus inspirant.gastronomique des plus inspirant.

ACCORDS METS / CHAMPAGNEACCORDS METS / CHAMPAGNE

- Filet de Saint-Pierre rôti, rondelles de panais, topinambours et - Filet de Saint-Pierre rôti, rondelles de panais, topinambours et 
 rutabagas, sauce aux épices douces rutabagas, sauce aux épices douces
- Canon de volaille en robe de choux farci au foie gras et aux cèpes, - Canon de volaille en robe de choux farci au foie gras et aux cèpes, 
 gâteau de risotto au parmesan gâteau de risotto au parmesan
- Filet de canard aux raisins rôtis et polenta crémeuse au romarin- Filet de canard aux raisins rôtis et polenta crémeuse au romarin

FORMAT(S) DISPONIBLE(S)FORMAT(S) DISPONIBLE(S)

- Bouteille : �� cl- Bouteille : �� cl
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CHAMPAGNE JEAN HCHAMPAGNE JEAN HÛÛ

29 rue d’Argentelle - 51700 Vincelles - France
Tél. : +33 (0)3 26 58 85 16 - Mob. : +33 (0)6 81 56 27 19

contact@champagnejeanhu.fr

www.champagnejeanhu.fr

@champagnehu @champagnejeanhu @louis-mouton

ÉLABORATIONÉLABORATION
Pinot Noir :Pinot Noir : 80 %
Meunier Meunier :: 20 %
Assemblage :Assemblage : édition 2017

Dosage :Dosage : 7 g/litre
Édition limitée :Édition limitée : 950 flacons
Bouteilles et coffrets numérotésBouteilles et coffrets numérotés

UNE COLLECTION DE CHAMPAGNES DE CARACTÈRE 
EXTRAIT DES ENTRAILLES DE NOTRE TERROIR

http://www.champagnejeanhu.fr
https://www.facebook.com/champagnehu/
https://www.instagram.com/champagnejeanhu/
https://www.linkedin.com/company/louis-mouton

